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Innovating for you

ACIDO CITRICO ANIDRO

Descrigao: Acido citrico anidro grau alimentar
Aspecto: Cristais brancos ou incolores
Pureza: 99,5 -100,5%

pH (sol. 10%): 7,0-9,0

Férmula molecular: CeHsOy

Peso molecular: 192

Numero CAS: 77-92-9

Teor de agua: Max. 0,5%

Calcio: Max. 100 ppm

Arsénico: Max. 1 ppm

Ferro: Max. 5 ppm

Niquel: Max. 1 ppm

Cobalto: Max. 1 ppm

Cromo: Max. 1 ppm

Aluminio: Max. 0,2 ppm

Cinzas sulfatadas: Max. 0,05%

Chumbo: Max. 0,5 ppm

Mercurio: Max. 1 ppm

Metais pesados (Pb): Max. 5 ppm

Oxalatos: M3dx. 100 ppm

Sulfatos: M3dx. 150 ppm

Cloretos: Max. 50 ppm

Endotoxinas bacterianas: Max. 0,5 I.U./MG
Armazenagem: Recomendamos conservar o produto fechado em sua embalagem

original, em ambiente limpo controlado e sem temperaturas extremas,
com umidade relativa do ar em torno de 60%.
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Embalagem: Sacos com 25Kg sobre pallets de 1.200 Kg.

As informagdes acima se destinam somente para a orientagdo de nossos parceiros comerciais (clientes) e outros interessados em nossos produtos.
As condigdes de uso e aplicagdo dos produtos ocorrem fora do alcance de nossas possibilidades de controle, sendo assim, de re sponsabilidade exclusiva do cliente.
A responsabilidade assumida por nds limita-se, para quaisquer danos e riscos, ao valor da mercadoria fornecida por nds e empregada por nossos clientes.
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